
Restaurant - Bar – Brasserie - Terrasse – 
Jardin d’Hiver :

La Taverne
Les Entrées,  Les Plats  «Tradition du 

Terroir »
Les Entrées, Les Salades Composées:
   Terrine de Lapin Aux Noisettes.  5,50 
euros
   Cuisse de Grenouille en Persillade
..........................................................12,00 
euros
   Foie Gras de Canard................... 12,50 
euros
  Fricassée d’Escargots Aux Girolles
..........................................................11,50 
euros
  Gratinée de St Jacques et Ecrevisses 
Sauce Hollandaise..........................12,50 
euros
  Salade Col Vert (Salade Verte, Foie Gras, 
Magret)............................................. 15,00 
euros
Les Plats Garnis     :   (1 légume à votre choix)
     Pavé de Rumstek (180gr) Sauce Poivre
.......................................................... 19,50 
euros
    Côte de Bœuf (380gr) Sauce Béarnaise
.......................................................... 21,00 
euros



    Magret de Canard Au Miel......... 19,00 
euros
   Filets de Caille aux  Pleurotes.... 19,50 
euros
   Trio de Poisson (Saumon, Colin, 
Cabillaud)........................................ 19,00 
euros
   Pavé de Cerf/Biche Forestier..... 20,00 
euros
   Tartare de Bœuf VBF (salade verte, 
pommes frites)................................ 14,50 
euros 
Les Légumes Au Choix     :   

Salade Verte, Poêlée Salardaise, Gratin 
Dauphinois

Pommes Vapeur, Poêlée aux Carottes 
Tomate cerise  Epinard, 

Pommes Frites, Fagot d’Asperges
     Assiette Solo de Légumes........  5,00 
euros 

Restaurant - Bar – Brasserie - 
Terrasse – Jardin d’Hiver :

La   Taverne
Les Fromages, Les Desserts,  Les 

Glaces et Sorbets 
  «Tradition du Terroir »

Les Fromages     :  



    Camembert Au Lait Cru.............  4,50 
euros
    Fromage Blanc de Campagne aux 
Herbes ............................................  4,50 
euros
    Crottin de Chavignol A.O.C ......  5,00 
euros
    Duo de Fromages.......................     6,50 
euros

Desserts et Pâtisseries     :  
    Tarte Fine Aux  Poires................    6,50 
euros
    Moelleux Au Chocolat................     6,00 
euros
    Tarte Tatin ..................................  6,50 
euros
    Café, Thé Gourmand..................  4,50 
euros

Crème Glacée et Sorbets     :  



Coupe 2 Boules..............................     5,00 
euros
Coupe 3 Boules..............................     6,00 
euros
Coupe Douceurs.............................    6,00 
euros
(Glace Chocolat,  Vanille, Chantilly, Amandes 
Grillées)
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