
 

        LA  TAVERNE 
2, rue de Salbris 
18330 NANCAY 

Tél. : 02.48.51.82.26 
              E-mail : lataverne@club-internet.fr  

           Site internet :www.restaurant-lataverne-sologne.com 

Groupe Séminaire  Automne /Hiver 2008 / 2009 
 

 

PROPOSITIONS DE MENUS  à  25 Euros par PERSONNE 
(comprenant :  Apéritif, Entrée, Plat, Fromage,  Dessert, Vins, Café).  

 
Proposition :  1              2    3 
        
 
 
ENTREES 
 

Tarte Aux Poireaux Galette de pommes de terre 
Berrichonne 

Duo de Terrine 
(Forestière, Lapin) 

 
PLATS 
 
Joue de Raie au Beurre Citronné 
Pommes Vapeur 

Blanquette de Veau à L’Ancienne 
Poireaux à la Crème 

Escalope de Veau Sauce 
Chasseur 
Pommes Sautées à Cru 

 
FROMAGE / SALADE 
 
Selles sur Cher  Crottin de Pays  Fromage Blanc Aux Herbes 

 
DESSERT 
 
Tarte aux  Abricots Bavarois aux fraises Tarte Normande 

 
APERITIF :   Kir Berrichon 
 
BOISSONS : (25cl par personne) 
 
            Valençay : Rouge, Blanc, Rosé 
  Eaux Minérales (Plate et ou gazeuse) 
 
CAFE  
 

Nous Sommes à votre écoute pour définir ensemble, dans le cadre de votre budget,  
la prestation de votre choix 

La composition des menus peut évoluer en fonction de la saison et/ou des aléas du marché 
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( comprenant: Apé

Proposition :  1   
Menu à :       28 Euros  
 
 
APERITIF 
 
Kir  
(Crème de Cassis, Vin Blanc) 

 
ENTREES 
 

Terrine de Lapin aux Noisettes avec 
sa  confiture d’oignon 

 
PLATS 
 
Coq Au Vin Façon Grand’Mère 
Tagliatelles 

 
FROMAGE / SALADE 
 
 Fromage Blanc Aux Herbes 

 
DESSERT 
 
Tarte Aux Abricots 
 
BOISSONS (1 Blle  pour 3  personnes
 
Masterel Provence 

 
CAFE 
 

Nous Sommes à votre é

La composition des me
PROPOSITIONS DE MENUS 
( sur réservation uniquement) 

ritif, Entrée, Plat, Fromage, Dessert, Vins et Café)  
    2                        3 
 32 Euros      35 Euros 

Kir Pétillant 
(Crème de Cassis,  Blanc de Blancs) 

Coupe de Champagne 
 Mumm Cordon Rouge 

 Saumon Fumé   
et sa fondue de Poireaux 

Foie Gras de Canard 

Pavé de Bœuf Sauce Béarnaise 
 Gratin de Pommes de Terre et de 
Courgettes 

Filet  de Veau Aux Cèpes et aux 
Girolles,  
Pommes sautées à cru 

Crottin de Pays Selles sur Cher 

Tarte Fine Aux Poires Tarte Tatin 

) 

 Valençay      Menetou Salon 

coute pour définir ensemble, dans le cadre de votre budget,  
la prestation de votre choix 

nus peut évoluer en fonction de la saison et/ou des aléas du marché 


